Electrolux

PROFESSIONAL

SkyLine PremiumS
20xGN1/1, elektricky

POL. #:

MODEL #:

PROJEKT #

SIS #

AlA #

217724 (ECOE201T2A0) SkyLine Premiums,

konvektomat, 20xGN1/1, EL

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

SkyLine Premiums, konvektomat, 20xGN1/1, EL, dotykové ovladdni Touch Screen

- integrovany bojlerovy vyvije¢ pary

- méfeni a regulace skute¢né vihkosti pomoci LAMBDA Sondy (nastaveni sytosti pary v
rozmezi 1-100%)

- OptiFlow: optimalizovany rozvod vnitfniho proudéni vzduchu pomoci 7-rychlostniho
ventilatoru

- SkyClean: automaticky integrovany systém myti komory s integrovanou funkci
odvaprovani bojleru; 5 automatickych mycich cykld (soft, medium, strong, Xtra-strong,
pouze oplach)

PROVOZNI REZIMY:

MANUALNI rezim: pfiprava pokrm pomoci klasického nastaveni viech zdkladnich a
dopliikovych funkci funci.

PROGRAMOVY rezim: vafeni pomoci ulozenych programt v paméti (1000 programd s az
16 fazemi); moznost vytvofeni az 16 skupin programd.

AUTOMATICKY rezim: ptiprava pomoci vybéru receptd podle kategorii pokrmd, stupné
propeceni apod.; 9 kategorii pokrm0U s vice jak 100 pfednastavenych variant

- Specidlni programy: regenerace; LTC - nizkoteplotni peceni; EcoDelta; Sous-Vide;
StaticCombi - reZim statické pece; Pasterizace téstovin; Dehydratace - su$eni; Food Safe
Control a Advanced Food Safe Control

- Specidini fce.: MultiTimer - vaFeni po vsuvech, Plan-n-Save - automaticky organizator
efektivni posloupnosti vafeni; MyPlanner - osobni planova¢ s pfipominkami; SkyHub &
Make-It-Mine - uzivatelsky nastavitelny obsah displeje a vytvoreni vlastniho obsahu
Uvodni obrazovky; SkyDuo - propojeni se zchlazovagi SkyChillerS; funkce automatického
zdlohovani

- USB port: programovdani, zalohovani, HACCP stahovdni dat

- 6ti bodovd pokrmovd sonda s fci. automatické korekce nespravného zapichnuti

- Dvojité dverni sklo s LED osvétlenim

Dovavano vE. zavézeciho voziku s integrovanou kleci pro GN1/1, rozte¢ 63mm

SCHVALENO:

Hlavni funkce a vlastnosti

e Vyvijeni pdry v integrovaném bojleru: pfesné
ddvkovani mnozZstvi pary a teploty v zdvislosti na
mnoZzstvi upravovaném pokrmu.

* Real Humidity Control: pfimé méfeni a automaticka
regulace vlhkostivkomofe pomoci Lambda sondy.
Vlhkost je automaticky regulovana v zavislosti na
mnoZzstvi a velikosti pfipravovaného pokrmu

* Horkovzdudny cyklus (25°-300°C): obzvlasté
vhodné pro pfipravu pokrm0 pfi nizké vihkosti

* Kombinovany cyklus (25°C-300°C): fizend
kombinace horkého vzduchu a pdry s regulaci
vihkosti pro optimdini vysledky, sniZzené vdahové
Ubytky a zkrdceni Casu.

* Nizkoteplotni para (25-99°C): vhodné pro
SousVide, regeneraci a pfipravu delikdatnich
pokrm0.

Parni rezim 100°C: pro pfilohy, zeleninu, mofské
plody a mnohé dalsi pokrmy
Pfehrdta pdara (101-130°C)

* Automaticky reZim: volba automatické tepelné
Upravy pokrmu pomoci obrdzkovych ikon/
fotografii na dotykovém displeji. Vybér z 9 skupin
pokrmd (maso, dribez, ryby, zelenina, t&stoviny/
ryze, vejce, slané a sladké pecivo, chléb/pecivo,
dezerty), vice jak 100+ pfednastavenych
automatickych programd. Diky fci. Automatic
Sensing Phase konvektomat automaticky zvoli
spravné nastaveni vlhkosti, teploty a casu v
zdvislosti na zvoleném receptu, velikosti a
mnozstvi pokrmu. MoZnost vliastniho pfenastaveni
a nasledného ulozeni az 70 vlastnich program0 v
kazdeé kategorii do reZzimu plné automatiky.

¢ Roztec vedeni plechd: 63mm

« Cycles+ (specialni automatické programy):

- Regenerace-Reheating: automatické nastaveni
pro nejrychlejdi a zdroven S3etrnou regeneraci
pokrm0.

- Nizkoteplotni pe¢eni (LTC) pro minimaini véhové
Ubytky a maximdlni Stavnatost, s moznosti
nastaveni "peceni pfes noc". Patent US7750272B2
- Kyndrna-Proving: automaticky program pro
kynuti tést pfi optimdlni vihkosti a teploté

- EcoDelta a progresivni EcoDelta

- Sous-Vide program

- Rezim Statickd trouba: vhodny nejen pro delikatni
cukrdrské postupy

- Pasterizace téstovin

- Dehydratace-sudeni: idedlni pro pfipravu
suSeného ovoce, zeleniny, masa apod.

- FoodSafeControl (FSC): integrovany modul pro
automatickou kontrolu mikrobiologické nezdvadnosti
varného procesu s ohledem na zdkladni predpisy
HACCP, Patent US6818865B2

- Advanced FoodSafeControl (A-FSC): reZim FSC
s kontrolou a ndslednym vyhodnocenim
bezpecnosti tepelné Upravy na zdklade
Pasteurizacniho F-faktoru

¢ Programovy rezim: pamét az na 1000 volitelnych
programy, kazdy s moznosti nastaveni az 16ti fazi.
Moznost tfidéni az do 16 rdznych uZivatelskych
skupin receptu.

e MultiTimer - vafeni po vsuvech: moznost nastaveni
az pro 20 vsuvU najednou, moznost uzivatelského
pojmenovani jednotlivych vsuvd. Moznost ulozit

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
info.cz@electroluxprofessional.com
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az 200 sestav MultiTimertd

Ventilator: nastaveni 7 rychlosti (od 300 do 1500 ot./min.)
s automatickym reversnim chodem pro idedlni
rovhomérnost ohfevu. Automatickd brzda (zastaveni
ventildtoru za méné nez 5 vtefin po otevieni dvefi
konvektomatu).

6ti bodova pokrmova sonda zajistujici maximaini pfesnost
méfeni a bezpecnost pokrmu (v&. korekce 3patného
zasunuti)

MozZnost pfifazeni vlastnich obrdzkd pokrm0 k uloZzenym
programim.

Automatické zchlazeni komory a funkce Automatického
predhfevu (vypinatelny)

K dispozici rtzné typy detergentd: pevné v tabletdch (bez
fosfaty), tekuté (vyzaduje zdsobnik jako extra
prisludenstvi).

GreaseOut: pfiprava pro systém odlu¢ovdni a ndsledny
sbér tukd (extra prislusenstvi)

USB port: programovdni, stahovdani HACCP a
FoodSafeControl dat, uloZeni nastaveni; pfipojeni
specidlni Sous-Vide teplotni sondy (extra pfislusenstvi)
Back-Up rezim s autodiagnostikou: aktivovdana v pfipadé
vyskytu poruchy (pfepnuti na nouzovy rezim) nebo
prerudeni pfivodu energie.

Kapacita: 20 GN 1/1.

Systém distribuce vzduchu OptiFlow pro dosazeni
maximdlniho vykonu pfi chlazeni/ohfevu i pfi regulaci
teploty diky specidlni konstrukci komory.

Konstrukce

Dvojité dverni sklo s otevienou radmovou konstrukci pro
chladny venkovni dvefni panel. Snadno rozeviratelné
vnitfni sklo na pantech pro snadné cisténi.

Hygienické provedeni vnitini komory, bezedvé, s oblymi
rohy pro snadné cisténi.
Konstrukce z kvalitni nerez ocele tfidy AISI1304

Servisni pfistup k Fidici elektronické desce skrze predni
panel

Integrovand oplachovd sprcha s navinovaci automatikou
Stupen ochrany proti prniku vody: IPX5

Konstrukce dvefi umozhuje provoz na parni rezim i bez
zavezené klece, tj. nedochdzi k uUniku tepla a pdary pfi
provozu bez zavazeci klece.

UzZivatelské rozhrani & Sprdava dat

PIn& dotykovy ovlddaci panel s vysokym rozlisenim (vice
jak 30 jazyko v¢. cCedtiny), vhodny i pro barvoslepé
uzivatele.

SkyDuo:  komunikaéni  propojeni konvektomatu a
zchlazovace SkylLine zqjisti vzajemné "dorozumivani” mezi
obéma stroji tak, aby se optimalizoval as celého procesu
Cook&Chill (SkyDuo Kit - propojovaci sada jako extra
prislusenstvi).

Make-It-Mine: pfizpUsobeni uzivatelského rozhrani (obsah
displeje, zobrazované uUdaje, atd.) dle individudlnich
pozadavkU vE. fce. zamknout displej protineopravnénému
pouZziti.

SkyHub-Oblibené: uZivatelem nastavitelny obsah Uvodni
obrazovky (oblibené programy, oblibené funkce apod.)

MyPlanner funkce pro pldnovdni denni agendy (rozvrh
prace) s moznosti zobrazeni upominek pro kazdou
pldnovanou cinnost.

Pfipravend konektivita pro vzddleny pfistup v rediném
¢ase a monitoring HACCP K/yioduje volitelne
prislusenstvi).

Ndvod k obsluze, ndpovéda a daldi materidly snadno
dostupné pomoci naskenovdani QR-kddu mobilni zafizeni.
Automatické zobrazeni spotfeby po ukon&eni cyklu.

Pfipraveno na pfipojeni pro pfistup ze vzddleného bodu

Udrzitelnost

SkyLine Premium$S
20xGN1/1, elektricky

v redlném c&ase a datového monitorovani (vyzaduje
volitelné pfisluSenstvi - kontaktujte nds pro dalsi

informace).
\

Certifikace Human Centered Design - 4**** pro ergonomii
a pouzitelnost.

Ergonomickd konstrukce madla dvefi komory. Umozniuje
obsluze otevieni konvektomatu i pouze pomoci "ramene"
(Registrovany design EPO)

MozZnost nastaveni snizeného vykonu/spotfeby energie.
Obzvldsté vhodné pro pomalé peceni a peceni pfes noc.

SkyClean: automaticky integrovany systém myti komory.
Green funkce pro Uspory energie, vody a chemie. 5
automatickych cykld podle intenzity znecisténi (soft,
medium, intenzivni, extra-intenzivni, studeny oplach).
Integrovand funkce odvdapriovdani bojleru. MoZnost
naprogramovdani ¢asu spusténi myti.

Plan-n-Save: funkce optimalizace posloupnosti varnych
postupl zkrdtidobu vafeni a uspofienergie tim, Ze navrhne
nejefektivn&jsi nadvaznost jednotlivych fazi vareni.

Zero Waste ("Nulovy odpad")  poskytuje kuchafOm
uZite¢ne tipy, jak minimalizovat plytvdni jidlem.

Zero Waste je knihovna automatickych receptl, jejimz
cilem je:

ddt druhy Zivot syrovym potravindm tésné pred datem
spotieby (napf.: od mléka po jogurt)

ziskat pravd a chutnd jidla z prezrdlého ovoce/zeleniny
(obvykle povazovano za nevhodné pro prodej)
podporovat pouZivdni typicky vyfazenych potravin (napf.
slupky mrkve).

Prislusenstvi v cené

1z ZavdazZeci vozik s integrovanou PNC 922753

kleci, 20xGN1/1 - rozte& 63mm

Extra prislusenstvi

Reverzni osmoza pro jednotankové PNC 864388
podpultové a prochozi mycky s
ATMOSFERICKYM bojlerem (mycky s
oplachovym ¢erpadlem) a
konvektomaty, externi.

Vodni filtr s kartridzi, prGtokomeér,
konvektomaty 6&10x1/1 se zvySenym
parnim provozem

Vodni filtr s kartridzi a prdtokomérem,
pro konvektomaty 6&I0xGNI1/1 se
snizenym parnim provozem (méné nez
2 hodiny na pdru dennég)

GN1/1 - rost, nerez AISI304, sada 2ks

Rost na kufata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg), sada 2ks

Rost GN1/1, nerezovy AlISI304

Rost na kufata, GN1/2, na 4 kufata (&
1.2kg). Vyhody pouZiti rostu - bez
nutnosti otaceni béhem peceni, bez
nutnosti slévat pfebyteény tuk b&hem
peceni, zqjisti stejnomérné upecenou
kfupavou kurku

Sprcha pro boéni montaz (montuje se
na vnéjsi stranu konvektomatu a
obsahuje i drzdk k montdzi na
konvektomat)

Plech perforovany na 5ks baget
(400x600x38mm) - hlinikovy se
silikonovou antiadhezni vrstvou.
Plech PEKARSKY na pe&eni -
dérovany, uzavieny ze v8ech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

Plech PEKARSKY na pe&eni - plny,
vzavieny ze viech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

PNC 920003

PNC 920004

PNC 922017
PNC 922036

PNC 922062
PNC 922086

PNC 922171

PNC 922189

PNC 922190

PNC 922191
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GN1/1 - smazici a fritovaci ko3e, sada
2ks Vhodné pro: - fritovdni/smazeni
bez pachu a pfebytecného tuku
(hranolky, krokety, brambory,
zelenina, - masa, ryby, obalované
polotovary) - idedlni pro vafeni Sous-
Vide (vafeni ve vakuu) v
konvektomatu - vhodné i pro vafeni v
pdre (zelenina, brambory, vejce)

Ro3t PEKARSKY(400x600mm) -
nerezovy

Rost na kufata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg)

Sous-Vide USB teplotni sonda
Ndadoba na tuk a stavy, GN1/1-100, s
vypustni zatkou

GNI/1 - rost + 4 grilovaci jehlice,
podélné

Drzak/ram pro grilovaci jehlice, GNI1/1
(pro 4 dlouhé nebo 6 kratsich).
Grilovaci jehlice, podélné, sada 4ks

Volcano Smoker - vlozka na dfevené
Stépky pro uzeni v konvektomatech s
podélnym ¢i pFficnym ukladani GN
nadob (rozné druhy §tépky se
objedndvaji zvlast)

Viceuc€elovy hdk na zavéseni masa v
konvektomatu (hdk se zavésuje na
rost, ktery se objedndava zvidst).
Vhodné pro: peceni kachen
(Pekingskd kachna atd.) a velkych
kus0 mas; maso nemusime béhem
pecleni otdcet, zajisti stejpomérné
upecenou kfupavou karku.

Ro3t na kachny GN1/1, na 8 kachen (&
1.8kQg). Vyhody pouZiti rostu - bez
nutnosti otdceni masa béhem peceni,
bez nutnosti slévat pfebytecny tuk
bé&hem peceni, zajisti stejnomérné
upecenou kfupavou kirku
Termoizolac¢ni pldst pro klec
20xGN1/1, konvektomaty a
zchlazovace

Drzdk na detergenty - ndsténny
USB jednobodovd sonda.

Sada pro Upravu zchlazovaciho
systému pro konvektomaty 20GN

loT modul pro Onk Connected a
SkyDuo (1 loT deska pro kazdé
zafizeni - pro napojeni konvektomatu
a Sokového zchlazovac¢e/zmrazovace
pro Cook&Chill proces)

Sada pro napojeni externich
zdasobnikd na tekuty detergent a
oplachovy prostfedek

GN1/1-20mm - plech na suseni

GN1/1 - plech na suseni, rovny
Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty
20xGNI1/1

ZavazZeci vozik s integrovanou kleci,
15x1/1 - rozte¢ 84mm

Sada pro bezpecnostni ukotveni
konvektomatu ke zdi

Sada pro ukotveni nohou,
konvektomaty 20 vsung, v. 150 mm

Grilovaci rost GNI1/1, mfizkovany "X"

PNC 922239

PNC 922264
PNC 922266

PNC 922281
PNC 922321

PNC 922324
PNC 922326

PNC 922327
PNC 922338

PNC 922348

PNC 922362

PNC 922365

PNC 922386
PNC 922390
PNC 922420

PNC 922421

PNC 922618

PNC 922651
PNC 922652
PNC 922659
PNC 922683
PNC 922687
PNC 922707

PNC 922713

Ooo0Oo

SkyLine PremiumS

20xGN1/1,

Drzdk teplotni sondy pro tekuté
pokrmy. Drzdk se jednoduchym
zpusobem pfipevni na konstrukci
vodicich list na plechy/GN ndadoby
bez nutnosti pouziti nafadi.
Vyrovndavaci najizdéci rampa - pro
20x1/1 konvektomat

Digestof redukujici pachy, s |
ventilatorem, pro ELEKTRICKE
konvektomaty 20x1/1 GN s podélnym,
ukladdnim.

Digestof, kondenzacni, s ventilatorem,
pro 20x1/1 (EL)

Digestof, s ventiladtorem,
konvektomaty 20x1/1

Digestof, bez ventilatory,
konvektomaty 20x1/1

Drzdk na madlo zavdzeciho voziku -
20x1/1 a 2/1

Plech pro tradi¢ni statické peceni, v.
100mm

Grilovaci tdl, oboustranny (hladky-
vroubkovany), 400x600mm

Zavdazeci vozik s integrovanou kleci,
20xGNI1/1 - rozte¢ 63mm

Zavdazeci vozik s integrovanou kleci,
16xGN1/1 - rozte¢ 80mm

Banketovy vozik s kleci na 54 talifd ke
konvektomatu a zchlazovadi
20xGN1/1, rozte¢ 74mm

Zavazeci vozik s kleci na 16
pekarskych plechd 400x600mm,
rozte¢ 80mm, ke konvektomatu a
zchlazovadi 20xGN1/1

Banketovy vozik s kleci na 45 talif0 ke
konvektomatu a zchlazovacdi
20xGN1/1, rozte¢ 90mm

Sada pro kompatibilitu zavazecich
vozik® k AOS (vyrabénych do 2019) se
SkyLine konvektomaty 20 GNI1/1

Sada pro kompatibilitu AOS
konvektomatd 20 GN se SkyLine
zavazecimi voziky

RedukEni ventil pfivodniho tlaku vody
ProdlouZeni kondenzacni trubky, 37cm
Sada pro instalaci systému fizeni
odbérového maxima elektfiny pro
20GN konvektomaty.

GN1/1-40mm, nepfilnavy povrch
Vhodny pro: - peceni (kold¢e, buchty,
pizza, focacciq, chléb) - smazZeni
(obalované Fizky, zelening, houby) -
snadné myti

GN1/1-60mm, plech s nepfilnavym
povrchem

Grilovaci tal GN1/1, oboustranny
(hladky-vroubkovany), pro
konvektomaty

Grilovaci rost GN1/1, ALU

GNI/1 - plech na 8x sdzend vejce/
palac¢inky/hamburgery

GNI/1 - pecici plech s podélnymi
okraji

GNI1/1 - plech na 4ks baget

Rost na pecené brambory GN/1 -
28ks/rost

GN1/2-20mm, plech s nepfilnavym
povrchem

GN1/2-40mm, nepfilnavy povrch

elektricky

PNC 922714

PNC 922715

PNC 922720

PNC 922725
PNC 922730
PNC 922735
PNC 922743
PNC 922746
PNC 922747
PNC 922753
PNC 922754

PNC 922756

PNC 922761

PNC 922763
PNC 922769
PNC 922771

PNC 922773
PNC 922776
PNC 922778

PNC 925001

PNC 925002
PNC 925003
PNC 925004
PNC 925005
PNC 925006

PNC 925007
PNC 925008

PNC 925009

PNC 925010



SkyLine Premium$S
pERloeFCEE';.OQI&.JZ(L 20xGN1/1, elektricky

e GN1/2-60mm, plech s nepfilnavym PNC 925011 a
povrchem

Doporucené detergenty

e C25 OPLACHOVE a ODVAPNOVACI PNC 082394 O
tablety pro SkyLine konvektomaty,
baleni 50ks (doddvdno v plastovém
kbeliku). Pozn: minimdalni objednaci
mnoZstvi 5 baleni.
e C22 Tabletovy MYCI detergent PNC 0S2395 O
bezfosfatovy pro SkyLine
konvektomaty, baleni 100ks
(dodavdno v plastovém kbeliku) Pozn:
minimaini objednaci mnozZstvi 5
baleni.



Electrolux

PROFESSIONAL

cwn

54 1

Zepfedu
357/8"
911 mm
M
[}
o EL|E
— | =
NS
= | = @ = | =
Iz 23
|7 w| T
11 IT
= 1
12 9/16 "
319 mm
11/4" 337/16" 11/4"
3tmm 849 mm ™ 3t
Bocni
= 37
s 939 mn
=i
2 11/16" 313/8" 2 15/16 "
69 mm 797 mm 74 mm
-l
o =
2S5
8
ale
11/16"
27 mm
B EI
©|E
=8 (0] I
&
-
1" ) Il
~l E
S olE 57/8"
= == 149 mm
= ol 05/8"
16 m
33/16 23 1/4 47/8"
81 mm 591 mm 124 mm
o - @+ Elokricks nopojen
DO = Plepadova ocpadn rubka
Shora
. [~
<|E
To
=&
R
@ 115/16 "
- e 50 mm
— L '||.. 0 L
) \
19 11/16 " ) \ 357/8 13 13/16 "
500 mm 911 mn 71 3s0m
AN )

—

Elektro
Napéti:
217724 (ECOE201T2A0)
Prikon vychozi:
PFikon max:

El. pfipojeni pFes samostatny

vypinaé
Voda:

Napojeni upravené "SV":
Tlak:
Odpad "D"™:

Electrolux Professional doporucuje napojeni na upravenou

SkyLine PremiumS
20xGN1/1, elektricky

380-415 V/3N ph/50-60 Hz

37.7 kW
40.4 kKW

3/4"
1-6 bar
50mm

vodu v zdvislosti na mistnich podminkach.
Pozadavky na kvalitu vody, viz. nadvod k instalaci.

Max.teplota pfivodni vody:

Chloridy:
Vodivost:

Instalace:

Min. vzddlenost od zdi:

Doporuéeny volny prostor pro

servisni Ucely:
Kapacita:

GN:

Kapacita plechd
Hlavni informace
Dverni zdavésy:

Vnéjsi rozméry, Sirka
Vnéjsi rozméry, Hloubka
Vnéjsi rozméry, Vyska
Netto vaha:

Prepravni vdaha:
Pfepravni objem:
Vicebodovd sonda
Automaticky cistici systém
Ochrana pro vodé:

ISO Certifikaty

ISO Standardy:
Udrzitelnost

Proudové zatizeni:

30°C
<45 ppm
>50 pS/cm

5 c¢m vzadu a vpravo

50 cm vlevo

20 - 1/1 Gastronorm
20 Rosty

911 mm
864 mm
1794 mm
268 kg
301 kg
1.83 m?

IPX5

1ISO 90071; ISO 14001; ISO

45001; I1ISO 50001

58.9 Amps
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PrisluSenstvi v cené

1z Zavdzeci vozik s integrovanou
kleci, 20xGN1/1 - rozte¢ 63mm

Extra prislusenstvi

Reverzni osméza pro jednotankoveé
podpultové a praochozi mycky s
ATMOSFERICKYM bojlerem (my¢ky s
oplachovym &erpadlem) a
konvektomaty, externi.

Vodni filtr s kartridzi, protokomér,
konvektomaty 6&10x1/1 se zvySenym
parnim provozem

Vodni filtr s kartridzi a protokomérem,
pro konvektomaty 6&10xGN1/1 se
snizenym parnim provozem (méné neZ
2 hodiny na pdru denné)

GN1/1 - rost, nerez AIS1304, sada 2ks

Rost na kutata, GN1/1, na 8 kurat (&
1.2kg), sada 2ks

Rost GN1/1, nerezovy AlSI304

Rost na kufata, GN1/2, na 4 kufata (&
1.2kg). Vyhody pouziti rodtu - bez
nutnosti otaceni béhem peceni, bez
nutnosti slévat pfebytecny tuk béhem
peceni, zajisti stejnomérné upecenou
kfupavou karku

Sprcha pro bo¢ni montdz (montuje se
na vnéjsi stranu konvektomatu a
obsahuje i drzak k montdzi na
konvektomat)

Plech perforovany na 5ks baget
(400x600x38mm) - hlinikovy se
silikonovou antiadhezni vrstvou.

Plech PEKARSKY na peceni -
dérovany, uzavreny ze v8ech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

Plech PEKARSKY na peceni - plny,
uzavfeny ze v3ech 4 stran
(400x600x20mm) - alu

GN1/1 - smazici a fritovaci kose, sada
2ks Vhodné pro: - fritovdni/smazeni
bez pachu a prebytecného tuku
(hranolky, krokety, brambory,
zelening, - masaq, ryby, obalované
polotovary) - idedlni pro vafeni Sous-
Vide (vafeni ve vakuu) v
konvektomatu - vhodné i pro vafeni v
pdre (zelening, brambory, vejce)

Rost PEKARSKY (400x600mm) -
nerezovy

Rost na kutfata, GN1/1, na 8 kufat (&
1.2kg)

Sous-Vide USB teplotni sonda
Nadoba na tuk a stavy, GN1/1-100, s
vypustni zatkou

GNI1/1 - rodt + 4 grilovaci jehlice,
podélné

Drzak/ram pro grilovaci jehlice, GN1/1
(pro 4 dlouhé nebo 6 kratsich).
Grilovaci jehlice, podélng, sada 4ks
Volcano Smoker - viozka na dfevené
Stépky pro uzeni v konvektomatech s
podélnym ¢i pFicnym ukladani GN
ndadob (rozné druhy $tépky se
objedndvaji zvId&st)

PNC 922753

PNC 864388

PNC 920003

PNC 920004

PNC 922017
PNC 922036

PNC 922062
PNC 922086

PNC 922171

PNC 922189

PNC 922190

PNC 922191

PNC 922239

PNC 922264
PNC 922266

PNC 922281
PNC 922321

PNC 922324

PNC 922326

PNC 922327
PNC 922338
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SkyLine Premium$S
20xGN1/1, elektricky

Viceucelovy hdak na zavéseni masa v
konvektomatu (hak se zavésuje na
rost, ktery se objedndavd zvldst).
Vhodné pro: peceni kachen
(Pekingskd kachna atd.) a velkych
kusO mas; maso nemusime b&hem
peceni otdacet, zajisti stejpomérné
upecenou kfupavou karku.

Rost na kachny GN1/1, na 8 kachen (&
1.8kg). Vyhody pouZiti rostu - bez
nutnosti otadceni masa béhem peceni,
bez nutnosti slévat pfebytecny tuk
bé&hem peceni, zagjisti stejnomérné
upecenou kfupavou kirku
Termoizola¢ni pldast pro klec
20xGN1/1, konvektomaty a
zchlazovace

Drzdk na detergenty - ndsténny
USB jednobodovd sonda.

Sada pro Upravu zchlazovaciho
systému pro konvektomaty 20GN

loT modul pro OnE Connected a
SkyDuo (1 loT deska pro kazdé
zafizeni - pro napojeni konvektomatu
a Sokového zchlazovac¢e/zmrazovace
pro Cook&Chill proces)

Sada pro napojeni externich
zdsobnikd na tekuty detergent a
oplachovy prostfedek
GN1/1-20mm - plech na su$eni
GNI1/1 - plech na suseni, rovny

Dodatecné, bocni tepelné odstinéni
ovlddaciho panely, pro konvektomaty
20xGNI1/1

Zavdzeci vozik s integrovanou kleci,
15x1/1 - rozte¢ 84mm

Sada pro bezpecnostni ukotveni
konvektomatu ke zdi

Sada pro ukotveni nohou,
konvektomaty 20 vsung, v. 150 mm
Grilovaci rost GN1/1, mfizkovany "X"
Drzdk teplotni sondy pro tekuté
pokrmy. Drzdk se jednoduchym
zpusobem pfipevni na konstrukci
vodicich list na plechy/GN nddoby
bez nutnosti pouziti naradi.
Vyrovndvaci najizdéci rampa - pro
20x1/1 konvektomat

Digestof redukujici pachy, s
ventilatorem, pro ELEKTRICKE
konvektomaty 20x1/1 GN s podélnym,
ukladanim.

Digestof, kondenzacni, s ventilatorem,
pro 20x1/1 (EL)

Digestof, s ventilatorem,
konvektomaty 20x1/1

Digestof, bez ventilatory,
konvektomaty 20x1/1

Drzdk na madlo zavazeciho voziku -
20x1/1 a 2/1

Plech pro tradi¢ni statické peceni, v.
100mm

Grilovaci tdl, oboustranny (hladky-
vroubkovany), 400x600mm
Zavdazeci vozik s integrovanou kleci,
20xGN1/1 - rozte¢ 63mm

Zavdazeci vozik s integrovanou kleci,
16xGN1/1 - rozte¢ 80mm

PNC 922348

PNC 922362

PNC 922365

PNC 922386
PNC 922390
PNC 922420

PNC 922421

PNC 922618

PNC 922651
PNC 922652
PNC 922659
PNC 922683
PNC 922687
PNC 922707

PNC 922713
PNC 922714

PNC 922715

PNC 922720

PNC 922725

PNC 922730

PNC 922735

PNC 922743

PNC 922746

PNC 922747

PNC 922753

PNC 922754
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Banketovy vozik s kleci na 54 talif0 ke
konvektomatu a zchlazovadi
20xGNI1/1, rozte¢ 74mm

Zavazeci vozik s kleci na 16
pekarskych plech0 400x600mm,
rozte¢ 80mm, ke konvektomatu a
zchlazovaci 20xGN1/1

Banketovy vozik s kleci na 45 talifd ke
konvektomatu a zchlazovadi
20xGN1/1, rozte¢ 90mm

Sada pro kompatibilitu zavdazecich
vozikd k AOS (vyrabénych do 2019) se
SkyLine konvektomaty 20 GN1/1

Sada pro kompatibilitu AOS
konvektomatd 20 GN se Skyline
zavdazecimi voziky

Redukni ventil pfivodniho tlaku vody
ProdlouZeni kondenzacni trubky, 37cm

Sada pro instalaci systému fizeni
odbérového maxima elektfiny pro
20GN konvektomaty.

GN1/1-40mm, nepfilnavy povrch
Vhodny pro: - pec¢eni (koldcCe, buchty,
pizza, focaccia, chléb) - smazeni
(obalované tizky, zelenina, houby) -
snadné myti

GN1/1-60mm, plech s nepfilnavym
povrchem

Grilovaci tal GNI1/1, oboustranny
(hladky-vroubkovany), pro
konvektomaty

Grilovaci rost GN1/1, ALU

GN1/1 - plech na 8x sazend vejce/
palaginky/hamburgery

GN1/1 - pecici plech s podélnymi
okraji

GN1/1 - plech na 4ks baget

Rost na pecené brambory GN/1 -
28ks/rost

GN1/2-20mm, plech s nepfilnavym
povrchem

GN1/2-40mm, nepfilnavy povrch
GN1/2-60mm, plech s nepfilnavym
povrchem

Doporuéené detergenty

+ C25 OPLACHOVE a ODVAPNOVACI
tablety pro SkyLine konvektomaty,
baleni 50ks (doddavdno v plastovém
kbeliku). Pozn: minimdalni objednaci
mnozstvi 5 baleni.

C22 Tabletovy MYCI detergent
bezfosfatovy pro SkyLine
konvektomaty, baleni 100ks
(doddvdano v plastovém kbeliku) Pozn:
minimalni objednaci mnozZstvi 5
baleni.

PNC 922756

PNC 922761

PNC 922763

PNC 922769

PNC 922771

PNC 922773
PNC 922776
PNC 922778

PNC 925001

PNC 925002

PNC 925003

PNC 925004

PNC 925005

PNC 925006

PNC 925007
PNC 925008

PNC 925009

PNC 925010
PNC 925011

PNC 052394

PNC 052395

SkyLine PremiumS
20xGN1/1, elektricky



